
本公司在超過 270 公頃的⼟地上種植了超過 35 萬棵橄欖樹，全部
為 Arbequina 品種，每年可⽣產近30 萬公升品質極佳的⾦⿈⾊特
級初榨橄欖油。
可以說Arbequina 品種與地中海沿岸地區（義⼤利和希臘）⽣產的
其他品種⾮常相似。其味道和⾹氣都是獨⼀無⼆的，⽽且⼀旦品嘗
過它，都會對它情有獨鍾。這是⼀款適合異國⾵味及感官享受愛好
者的橄欖油。

“Hacienda Ortigosa” 橄欖
油的感官特性，既可以⽣
吃，⼜可以燉煮和煎炸的
⻝物。
⼝感清爽，與蔬菜（⽣鮮
的或煮熟的）以及烤⿂特
別搭配。

具有杏仁的味道，⾮常甜
美宜⼈，不留任何苦味或
辣味。它的⾹氣讓⼈想起
野⽣果⼦和果園⽔果。

“Hacienda Ortigosa”的
摩德納⾹醋是透過葡萄
酒的醋酸發酵⽽萃取提
煉出來的。

經過濾過程，獲得乾淨
明亮的液體。

⼈類, 
⼤⾃然
 與技術
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透明玻璃瓶裝外加
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由“Hacienda Ortigosa” 特級初
榨橄欖油製成的天然化妝品
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Hacienda Ortigosa 成⽴於 2005 年，位於西班⽛納⽡拉⼤
區的維亞納，是⼀家家族企業，主要⽣產 Arbequina 特級
初榨橄欖油，透過將古⽼的橄欖種植技術與現代化採收和
加⼯系統相結合，實現了⾼品質⽣產。

為了追求完美，並獲得上等的橄
欖，
“Hacienda Ortigosa” 公司結合了三
個主要因素：⼈類、⼤⾃然和技
術。
許多橄欖專家指出，他們擁有幾代
⼈在橄欖最佳成熟度時採摘的經
驗。

⼤⾃然分享它的財富。獨特適宜的
⼟壤和氣候。
最好的古⽼技術與最新技術相結
合，保證了“Hacienda Ortigosa” 特
級初榨橄欖油的獨特⾵味。 特級初榨橄欖油
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地址: 
Ctra. Recajo, 7 .31230. 

維亞納Viana 納⽡拉省 (Navarra)
西班⽛SPAIN

網站: www.haciendaortigosa.com
電話: (+34) 678 47 35 19

郵箱: export@haciendaortigosa.com

http://www.haciendaortigosa.com/
https://www.instagram.com/haciendaortigosa/
https://www.facebook.com/haciendaortigosa/
https://www.linkedin.com/company/trujal-hacienda-ortigosa/

